Apelsinmandeltarta

300g
3

2dl
100 g
1

mandelmassa

agg

vetemjol

smdlt margarin

apelsin (rivet skal och saften)

+ pdse  flagad mandel

75¢

mork choklad

Ndgra  syltade apelsinskal

Satt ugnen pa 175° C.

Riv mandelmassan grovt. Vispa upp dggen i en skal och tillsdtt
mandelmassan. Vispa tills smeten dr poros.

Ror ner vetemjél, smdlt margarin och rivet apelsinskal i
dggsmeten. Hdll smeten i en smord och bréad form och grdadda i
175° C, ca 35 min.

Lat kakan svalna nagra minuter innan du stjdlper upp den pa ett
serveringsfat. Hdll den pressade apelsinsaften over kakan och
lat den svalna.

Ldgg mandeln pd en plat och rosta i ugnen, ca 5 min.

Smdlt chokladen i ett vattenbad. Bred chokladen 6ver kakan
och garhera med syltade apelsinskal och rastad mandel. Lat
kakan sta kallt s@ att chokladen stelnar.




