Chilibréd med ostsmak (ca 4 st)

50 g
5dl
0,5dl
3dl
3

2 tsk
Ca 13

Jast
vatten
olja
riven stark ost
chili
salt
dl vetemjal

Smula jdsten i degbunken.

Hdll ver |jummet vattnet och rér om sd att jdsten lgser sig.
Tillsatt olja och osten.

Skélj och kdrna ur och strimla chilin.

Ror ner chili, salt och ndstan allt vetemjol. Arbeta till en smidig
deg.

Lat jdsa évertdckt ca 40 min,

Ta upp den lgsa degen pa bakbordet och arbeta den med latt
hand med resten av mjélet.

Dela degen i 4 delar. Rulla ut varje del till ett langt smalt bréd.
Skdra varje ldngd pa ett par stillen.

Lat jdsa utan bakduk ca 30 min,

Grddda broden i 250° C, ca 15 min.

Lat dem svalna pd galler. Servera till soppa eller sallad.




