Chokladbiscotti (ca 30 st)

125 ¢ margarin

2 dl socker
2 dgg
1 msk kaffe

6+ d  vetemjol

15 tsk  bakpulver

4 msk  kakao

100 g vit choklad, skuren i bitar
50 g mork choklad, skuren i bitar

e Sdtt ugnen pa 170° C.

e Vispa margarin och socker porost och ha sedan i dggen. Vispa i
ca 1 min och tillsdtt darefter kaffet. Tillsatt mjol, bakpulver,
kakao och choklad, allt pa en gang, och blanda tills degen haller
ihop.

e Knada degen pd bakbordet och dela den sedan i tva delar. Rulla
varje del till en ldangd. Ldgg langderna pa bakplatspapper och
grddda i 25-30 min. Lat dem svalna och skdr dem sedan i skivor
pa diagonalen. De ska vara ca 1 cm tjocka.

e Torka skivornai 75° Ci ca 1,5 timme.




