
Chokladmuffins stora (12 st) 

 

350 g mörk choklad, grovhackad 

75 g smör 

1  ägg  

2 dl mjölk 

1 dl socker 

3,5 dl vetemjöl 

1 msk vaniljsocker 

½ tsk bakpulver 

knivsudd salt 

 

 Sätt ugnen på 200° C 

 Smält smöret och hälften av chokladen i en kastrull. 

 Vispa ägg, mjölk, socker, vaniljsocker och salt. 

 Vispa ner den smälta chokladen och smöret. 

 Blanda alla torra ingredienser som sen siktas ner i smeten. 

 Blanda försiktigt ner den hackade chokladen. 

 Fördela smeten i muffinsformarna. 

 Grädda i ca 20 min (kakorna får gärna vara lite kladdiga i 

mitten) 

 

 

 
 

  


