Jordgubbssorbet

Ingredienser

450g  jordgubbar
Saften aven citron

15dl
3dl

strosocker
vatten

3msk  balsamvindger

2

dggvitor

Ldgg jordgubbarna, citronsaften, socker, vatten och
balsamvindger i en stor kastrull och vdarm tills det borjar koka.
Dra ner vdrmen och sjud, utan lock i nagra minuter.

Lat svalna.

Mixa till puré i mixer eller med mixerstav.

Kor i glassmaskin i ungefar en kvart innan du tillsatter
dggvitorna.

Fortsdtt sedan och kor i glassmaskin tills fardigfryst.
Servera direkt eller tdck med plastfolie och stdll in i frysen.
Ta ut ur frysen ca 15 minuter fore servering.



