Kanelskorpor (ca 40 st)

50 g hasselnotter (grovhackade)
100 g sotmandel (grovhackade)
150 g margarin (rumsvarmt)

2 dl farinsocker

1dl flytande honung
1 dgg

5,5 dl vetemjol

2 tsk kanel

1 tsk kardemumma

Imsk  rivet apelsinskal
2 tsk bakpulver

Kanel och socker till garnering

e Sdtt ugnen pa 200° C.

e Ror margarin, farin och honung, tillsatt dgget och
notblandningen.

e Blanda mjdl, kryddor, apelsinskal och bakpulver. Arbeta samman
allt till en deg.

e Dela degen i fyra lika delar och rulla degbitarna till langder.
Ldgg dem pa smord plat.

e Pensla med vatten och stro éver socker och kanel.

e Grddda mitt i ugnen ca 15 min.

e Lat svalna nagot och skdr i sneda bitar och vind upp
snittytorna. Stdll i ugnen pa eftervdrme ytterligare ca 15 min.




