Mazariner (18 st)

Deg:
3dl

5 sk
100 g
2 msk
1

2

Fyllning:
150 g
75¢g

3

15dl
Garnering:
2dl

2 msk

e Blanda mjél, bakpulver, socker, margarin och dgg till en deg. Lat

vetemjol
bakpulver
margarin
socker

uppvispat dgg

skallad mald mandel
margarin

agg

socker

florsocker
vatten eller rod saft

vila kallt en stund.

e Ror smor och socker smidigt. Blanda ner mandel och dgg och rér

kraftigt.

e Tryck ut degen i smorda formar.

* Fordela mandelfyliningen i formarna som star pd en pldt.

e Grddda i nedre delen av ugnen ca 15 min i 200° C. Lat kakorna
svalna innan de st jdlps upp.

e Blanda florsocker med saft eller vatten. Bred glasyren Gver

kakorna. Lat stelna.



