Morotsfrallor (10 st)

25g jast
5dl vatten
1dl ldtt creme fraiche

2msk  olivolja
2 tsk vegeta

1 dggula

1 finriven morot (ca 2 dl)
7 dl ragsikt

8 dI vetemjél

e Smula jasten i en bunke och hdll |jummet vatten (37° C) over.
Blanda i creme fraiche, olivol ja, vegeta, dggula och riven morot.

e Blanda i mjslsorterna lite i taget och arbeta ihop till en deg. Lat
jasa under bakduk ca 45 min.

e Sdtt ugnen pa 225° C. Knada degen pa mjslat bakbord, rulla ut
till en lang korv och skar i 10 bitar. Rulla runda bullar och ldgg
pa bakpappersklddd plat. Jds ca 30 min.

e Pensla bullarna med vatten och grdadda i 13-15 min mitt i ugnen.




