Ostpaj med flera sorters ostar (5 port)

Botten:

3dl vetemjél
150 g margarin
3msk  vatten

Fyllning:

150 g riven vidsterbottenost
150 g fetaost

100 g parmesan

3dl grdadde

3 dgg
2 krm  vitpeppar samt riven muskotnot

e Kallt margarin tdrnas innan det hastigt blandas med mjol och
vatten i en bunke. Knada inte degen. Tillsdtt en nypa salt.
Inlindad i plast hdller den sig i kylen. Sdtt ugnen pa 175° C.

e Tryck i smorad pajform eller kavla ut pa mjslat bakbord och
"kla" form. Nagga och férgrddda skalet till det har fatt |jus
brun fdrg (ca 5 min).

* Vispa dggen. Pensla den varma pajdegen med lite vispat dgg sa
hdller sig skalet frasigt. Smula fetaost och riv de andra ostarna
grovt. Blanda i grddde och ost i dggen samt smaka av med
vitpeppar och riven muskot.

e Grddda ca 40 min.




