Pasulj - serbisk bénsoppa

3 burkar blandade bénor (ca 750 g)

2 gula lokar (finhackade)
2 mordtter (i smabitar)
2 vitloksklyftor (finhackade)

callit vatten

260 g  sidflask eller liknande (kan gdrna dven skiva ner 1-2 starka
korvar)

nagra  lagerblad

Vegeta och peppar efter smak

15dl olja
4msk  vetemjal
3msk  paprikapulver

e Fras I6k, vitlok och mordtter en kort stund i en gryta.

e Hall i bénor, vatten, lagerblad och sidflask.

e Koka i ca 20-30 min.

e Hadll oljan i en liten stekpanna och hetta upp. Blanda i mjol och
paprikapulver och vispa runt. Hdll ol jeblandningen 6ver bénorna
och lat koka ytterligare 10-15 min.

e Servera med vitt bréd och ra lok.




