Trillingnét (ca 30 st)

50 g

kokosfett

200g  nougatmassa
200g  |jus choklad

150 g

rostade hasselnotter
(10-15 min i 225° C, gnugga sedan bort skalet)

Smalt kokosfettet i vattenbad.

Os aver en matsked i en annan skél och smdlt nougaten dar.
Bryt ner chokladen i resterande kokosfett och smalt ihop.

Hall en tesked chokladsmet i varje pappersform och lat stelna
nagra minuter i kylskap.

Os ddrefter tva teskedar nougatsmet éver och ldgg tre rostade
hasselnstter i nougaten och lat stelna.

Skeda slutligen choklad éverst sa att de tdcker hasselngtterna
och nougaten.

Stall kallt och ta gdrna bort pappersformarna innan du stdller
fram dem for servering.




