Rabarbepaj

Deg:

150 g margarin
3dl vetem ol
1dl havregryn
1dl socker
Fyllning:

300g  rabarber
50 g margarin
1dl socker

2 dgg

100 g mandelmassa
skal av 3 citron

Sdtt ugnen pa 200° C

Smalt margarinet. Blanda mja6l, havregryn och socker, tillsatt
margarinet och samla till en deg. Tryck ut degen i en pajform ca
22 cm i diameter. Forgrddda i ca 10 min och lat sedan svalna.
Rensa och skiva rabarbern fint. Smdlt margarinet i en
tjockbottnad kastrull pa svag virme. Rér ner socker och
uppvispade dgg. Sjud pa svag vdarme tills krdmen tjocknar men
var forsiktig, den far inte koka.

Ta kastrullen frdn varmen och rér ner riven mandelmassa och
rivet citronskal. Vand ner rabarbern och hdll smeten i pajskalet.
Grddda pajen mitt i ugnen i 20-30 min.



